Il CURSQ DE
TECINOLOGIA POS-COLHEITA
EM FRUTAS £ HORTALIGAS

Conteudo programatico

Segunda-feira, 20 de Agosto de 2012

08:30 Hortalicas: Mercado presente e futuro
Celso Luiz Moretti - Pesquisador - Chefe Geral - Embrapa Hortalicas - Brasilia - DF
Producao e comercializacdo de hortalicas. Tendéncias do mercado. Consumo. Marketing das hortalicas.

09:20 Tendéncias no mercado de frutas: nacional e internacional

Cloves Ribeiro Neto - Gerente técnico do Instituto Brasileiro de Frutas (IBRAF) - Sdo Paulo — SP

Producao Brasileira de frutas no Brasil e no mundo. Destino da producao brasileira de frutas. Comercializacao de frutas,
abordando modelo atual e exemplos de diferenciacdo que podem trazer beneficios. Tendéncias de consumo. Mercado
Internacional para frutas brasileiras. Marketing das frutas.

10:30 Alimentos: Cenario mundial e tendéncias tecnoldgicas

Silvio Crestana - Pesquisador - Embrapa Instrumentacao - Sdo Carlos — SP

Panorama mundial: demanda crescente, oferta limitada a alguns paises, estoques, precos. Produzir e conservar: duas faces da
mesma moeda. Agricultura tropical e o papel do Brasil como grande produtor e fornecedor mundial. O que nos reserva a
Ciéncia e a Inovacao, no horizonte préximo? Alguns exemplos atuais de Ciéncia e Inovacéo aplicados aos alimentos, frutas e
hortalicas.

14:00 Colheita de frutas e hortalicas

Marcos David Ferreira - Pesquisador - Embrapa Instrumentacao - Sdo Carlos — SP

Tipos de colheita (manual, auxilio e mecanizada). Equipamentos para colheita. Unidades de auxilio a colheita. Exemplos de
colheita para diferentes frutas e hortalicas.

15:00 Estudo de caso: Colheita de laranja

Helton Carlos Ledo - Gerente Técnico - Grupo Fischer - Citrosuco - Matao — SP

Colheita da laranja. Situacdo Atual. Principais demandas e problemas. Alternativas. Equipamentos disponiveis. Modelo de
Avaliacao.

16:20 Unidades de beneficiamento de frutas e hortalicas
Marcos David Ferreira - Pesquisador - Embrapa Instrumentacdo - Sdo Carlos — SP
Tipos de Beneficiamento. Principais etapas. Descricdo de cada etapa. Exemplos no Brasil e exterior.



Terca-feira, 21 de agosto de 2012

08:00 Impactos e danos fisicos durante beneficiamento - Tedrica e Pratica

Marcos David Ferreira - Pesquisador e Daniel Portioli - Analista - Embrapa Instrumentacao - Sao Carlos - SP

Pontos criticos de impacto durante beneficiamento. Principais equipamentos utilizados para mensuracdo de impacto. Aula
pratica em prototipo de beneficiamento e classificacdo lotado na Universidade de Sao Paulo - USP.

09:00 Fisiologia pds-colheita em hortalicas - Tedrica e Pratica

Adonai Gimenez Calbo - Pesquisador - Embrapa Instrumentacéo - Sao Carlos — SP

Volumes gasosos intercelulares, trocas gasosas e respostas mecanicas de frutas e hortalicas a estresses de compressao e
impacto. Aspectos morfoldgicos e cuidados relativos a desidratacao de frutas e hortalicas durante o armazenamento.

16:20 Legislacdo de embalagens para contato direto com alimentos

Elisabete Segantine Saron - Instituto Técnoldgico de Alimentos (ITAL) - Campinas — SP

Legislacdo de Embalagens para Alimentos. Conceitos basicos de migracéo e os principios da legislacdo. Requisitos gerais das
legislacées Brasileira/ MERCOSUL, FDA e Unido Européia para materiais de embalagens destinados ao contato direto com
alimentos.

17:20 Estudo de caso: Pos-colheita do fruto do Acaizeiro

José Dalton Cruz Pessoa - Pesquisador - Embrapa Instrumentacao - Sao Carlos — SP

Pds-colheita do fruto do acaizeiro (Euterpe oleracea Mart.), resultados técnico-cientifico mais recentes e o contexto da pds-
colheita no desenvolvimento da cadeia. Solucdes em uso e alternativas nascentes para o transporte e processamento.
Critérios de qualidade.

Quarta-feira, dia 22 de agosto de 2012

08:00 Classificacao de hortalicas e frutas - Sistemas por imagem - Tedrica e Pratica

Liicio André de Castro Jorge - Pesquisador - Embrapa Instrumentacdo - Sdo Carlos — SP

Nocdo geral de um sistema de visdo aplicado na classificacdo. Tipos de sensores e cameras utilizadas. Exemplos de
classificadoras por imagem. Exemplos de softwares comerciais e sistemas comerciais de forma geral. Descricao do projeto da
maquina de batata. Descricao do software e tipos de parametros utilizados. Nogdes basicas de redes neurais. Exemplo de
operacao na maquina e diferentes ajustes no software.

11:00 Valoracao na comercializacdo de frutas e hortalicas

Anita de Souza Dias Gutierrez — Coordenadora, Paulo Roberto Ferrari - Engenheiro Agrénomo e Sabrina Leite de Oliveira -
Engenheira Agrénoma - Centro de Qualidade de Hortifritis - CQH - CEAGESP - Séo Paulo - SP

Introducdo a comercializacdo de frutas e hortaligas. Diferenciacao de valor por qualidade, tamanho e época. Metodologia de
determinacdo dos atributos de valoracao

14:00 Revestimentos Comestiveis — Tedrica e Pratica

Odilio Benedito Garrido de Assis, Lucimara Aparecida Forato e Rubens Bernardes Filho - Pesquisadores - Embrapa
Instrumentacéo - Sdo Carlos — SP

Principio de atuacdo de uma cobertura in-situ. Principais materiais para formulacdo de coberturas. Escolha do tipo de
revestimento. Métodos de aplicacao e caracteristicas dos filmes formados. Exemplos de eficiéncia da aplicacdo sobre péras,
macas e goiabas. Potencial mercado e aplicacdes. Visita ao laboratdrio/pratica/demonstracao.



15:20 Sensores microeletronicos aplicados a pés-colheita: Ferramentas para rastreabilidade
Fabiano Fruett — Professor — Faculdade de Engenharia Elétrica e de Computacdo — FEEC - UNICAMP - Campinas - SP
Sensores microeletronicos. Possibilidades de aplicacdes e convergéncia de areas. Apresentacdo de caso aplicado a
rastreabilidade pos colheita. Esfera instrumentada. Instrumentos especiais.

16:40 Avaliacdo de danos fisicos por meio de ressonancia magnética

Luis Alberto Colnago - Pesquisador, Lucimara Aparecida Forato — Pesquisadora e Lucinéia Vizzotto - Pds-doutoranda -
Embrapa Instrumentacéo - Sdo Carlos — SP

Teoria basica. Aplicacdes espectroscopicas e tomograficas em frutas e hortalicas. Demonstracao pratica com identificacao
de danos fisicos e aspectos de qualidade de frutos.

Quinta-feira, 23 de agosto de 2012

08:00 Avancos e tendéncias do processamento minimo de hortalicas - Tedrica e Pratica
Leonora Mansur Mattos - Pesquisadora - Embrapa Hortalicas - Brasilia - DF
Qualidade da matéria-prima, sanitizacao, processamento, embalagem e comercializacao.

10:20 Processamento minimo de frutas
José Fernando Durigan - Professor - Faculdade de Ciéncias Agrarias e Veterindrias - FCAV - UNESP - Jaboticabal — SP
Possibilidades no mercado brasileiro. Matérias primas. Processamento de frutas. Conservacao. Qualidade e Seguranca.

14:00 Potenciais aplicacdes de nanotecnologia em alimentos - Tedrica e Pratica

Odilio Benedito Garrido de Assis - Pesquisador - Embrapa Instrumentacéo - Sao Carlos - SP

Conceitos de nanotecnologia/nanociéncia. A escala nanométrica. Confeccdo de materiais nanométricos (Bottom-up e Top-
down). Produtos comerciais com nanotecnologia. Nanoparticulas e aplicacdes na area de alimentos. 0 Programa de
Nanotecnologia da Embrapa e potenciais aplicacdes em pds-colheita e conservacao de frutas e hortalicas.

15:00 Filmes plasticos mais utilizados em minimamente processados
Lucimeire Pilon - Pés-doutoranda - Embrapa Instrumentacéo - Sdo Carlos - SP
Demonstracao dos filmes e exposicao de suas caracteristicas.

16:20 Processamento de materiais plasticos na fabricacdo de embalagens - Pratica

José Manoel Marconcini — Pesquisador — Embrapa Instrumentacdo — Sdo Carlos — SP e Alice Raabe - Analista - Embrapa
Instrumentacéo - Sdo Carlos - SP

Demonstracao experimental de obtencdo de filmes em embalagens em laboratario.

Sexta-feira, 24 de agosto de 2012

Excursdes técnicas
Santa Eliza — Unidade de Beneficiamento de laranja — Aguai - SP.

Fresh & Freese — Vegetais Minimamente Processados — Sumaré - SP.



