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Segunda-feira, 17 de agosto de 2015

Os desafios da pesquisa agricola e suas interfaces com a pés-colheita de frutas e hortaligas
Celso Luiz Moretti - Pesquisador — Chefe do Departamento de Pesquisa e Desenvolvimento da Embrapa,
Brasilia — DF

Desafios na producdo de alimentos - contextualizagdo / Agricultura no Brasil - contextualizacdo / Pesquisa
Agropecudria no Brasil - contextualizacdo / Desafios e estratégias de P&D agropecuarios / Desafios para a
pos-colheita de frutas e hortaligas.

Produc¢ao e mercado de frutas: situacdo e perspectivas
Eduardo Augusto Girardi — Pesquisador — Embrapa Mandioca e Fruticultura, Cruz das Almas - BA

Producao atual de frutas no Brasil. Destinos. Perspectivas da produ¢do, consumo e mercados.

Estado das perdas e desperdicios de alimentos na América Latina e Caribe
Sara Granados - MSc. Food Systems Consultant - FAO Regional Office for Latin America and the Caribbean
(RLC), Santiago — Chile

Contextualizacdo. Estatisticas disponiveis. Estratégias institucionais e politicas para reducdo de perdas e
desperdicio de alimentos na América Latina e Caribe.

Producdo e pods-colheita de alimentos no contexto da escassez hidrica-energética e dos eventos
extremos: um olhar sobre o panorama mundial, brasileiro e principais tendéncias tecnoldgicas
Silvio Crestana — Pesquisador - Embrapa Instrumentacao, Sdo Carlos — SP

Panorama mundial dos alimentos para as préximas décadas: demanda crescente, oferta restrita a alguns
paises, escassez de recursos hidricos e energéticos, crescente pressao de eventos extremos e volatilidade
de precos. Agua e energia como principais fatores limitantes da producdo e pdés-colheita. Os eventos
extremos, a complexidade e a auséncia de governanga. A volatilidade dos precos. Os desafios politicos para
os governos: como lidar com a emergéncia de crises e a construcdo de resiliéncia? O que nos reserva a
ciéncia e a inovacdo, no horizonte proximo? Alguns exemplos atuais de ciéncia e inovacdo aplicados aos
alimentos, frutas e hortalicas.

Frutas e hortalicas: a importancia da qualidade sensorial e a aceitagdo do consumidor
Rosires Deliza - Pesquisadora — Embrapa Agroindustria de Alimentos, Rio de Janeiro — RJ

Contextualizacdo — consumo de frutas e hortalicas — beneficios e problemas associados ao baixo consumo.
Caracteristicas sensoriais de frutas e hortalicas. Métodos utilizados para avaliacdo. Critérios para
recrutamento de avaliadores. Preparo de amostras. Requisitos de um laboratério de andlise sensorial.
Estudos desenvolvidos na Embrapa Agroindustria de Alimentos e literatura sobre o efeito de informacdes
da embalagem na intencdo de compra do consumidor em relagdo as frutas e hortalicas.

Colheita de frutas e hortaligas
Colheita de frutas e hortalicas — Marcos David Ferreira — Pesquisador - Embrapa Instrumentacdo, Sao
Carlos — SP

Tipos de colheita (manual, auxilio e mecanizada). Equipamentos para colheita. Unidades de auxilio a
colheita. Exemplos de colheita para diferentes frutas e hortaligas.



Colheita de laranja — Estudo de Caso
Helton Carlos Ledo - Gerente Técnico e Marcelo Edmundo Alves Martins — Coordenador de Colheita -
Citrosuco S/A Agroindustria, Matdo — SP.

Colheita da laranja. Situagcdo Atual. Principais demandas e problemas. Alternativas. Equipamentos
disponiveis. Modelo de Avaliagao.

Terga-feira, 18 de agosto de 2015

Postharvest innovations to reduce losses of fruits and vegetables in the Caribbean. Inovagbes em
tecnologias pos-colheita para reducao de perdas em frutas e hortaligas no Caribe.
Majeed Mohammed — Professor - University of West Indies, Trinidad y Tobago

Food Losses on Caribe (FAO study 2012). Waste methodology used for cassava, mango and tomato. Main
factors affecting losses - type of commodity, cultivar, seasonality of production, type of market,
socioeconomic factors. Critical points. Strategies used: Maturity indices, development of harvesting tools,
postharvest dip treatments, modified atmosphere packaging.

Perdas pds-colheita no Caribe (FAO, 2012). Metodologias utilizadas para mensuracdo das perdas —
mandioca, manga e tomate. Principais fatores que afetam as perdas — tipo de produto, cultivar,
sazonalidade da producdo, mercado e fatores sdcio-econdmicos. Pontos Criticos. Estratégias: indice
Maturidade, desenvolvimento de equipamentos/ferramentas para colheita, tratamentos pds-colheita e uso
de atmosfera modificada em embalagens.

Unidades de beneficiamento de frutas e hortalicas
Marcos David Ferreira — Pesquisador Embrapa Instrumentacdo, Sdo Carlos — SP

Tipos de Beneficiamento. Principais etapas. Descricdo de cada etapa. Exemplos no Brasil e exterior.

Impactos e danos fisicos durante beneficiamento — Pratica

Marcos David Ferreira — Pesquisador; Daniel Portioli Sampaio — Analista e Pedro Bomfim — Técnico -
Embrapa Instrumentacdo, Sdo Carlos — SP

Pontos criticos de impacto durante beneficiamento. Principais equipamentos utilizados para mensuracao
de impacto. Aula pratica em protétipo de beneficiamento. Unidade Modvel de Auxilio a Colheita e
Beneficiamento.

Fisiologia pds-colheita em Hortalicas - Tedrica e pratica
Adonai Gimenez Calbo — Pesquisador - Embrapa Instrumentacdo, Sdo Carlos — SP

Volumes gasosos intercelulares, trocas gasosas e respostas mecanicas de frutas e hortalicas a estresses de
compressdo e impacto. Aspectos morfoldgicos e cuidados relativos a desidratacdo de frutas e hortalicas
durante o armazenamento.

Revestimentos Comestiveis - Tedrica e pratica
Odilio Benedito Garrido de Assis, Lucimara Aparecida Forato e Rubens Bernardes Filho - Pesquisadores -
Embrapa Instrumentacdo, Sdo Carlos — SP

Principio de atuagdo de uma cobertura in-situ. Principais materiais para formulacdo de coberturas. Escolha
do tipo de revestimento. Métodos de aplicacdo e caracteristicas dos filmes formados. Exemplos de
eficiéncia da aplicacdo sobre péras, macds e goiabas. Potencial mercado e aplicagdes. Visita ao
laboratério/pratica/demonstragdo.




Quarta-feira, dia 19 de agosto de 2015

Classificagao de hortalicas e frutas — Sistemas por imagem - Tedrica e Pratica
Ldcio André de Castro Jorge - Pesquisador - Embrapa Instrumentacao, Sdo Carlos — SP

Nocdo geral de um sistema de visdo aplicado na classificacdo. Tipos de sensores e cameras utilizadas.
Exemplos de classificadoras por imagem. Exemplos de softwares comerciais e sistemas comerciais de forma
geral. Descricdo do projeto da maquina de batata. Descricdo do software e tipos de parametros utilizados.
Nocdes basicas de redes neurais. Exemplo de operacdo na mdaquina e diferentes ajustes no software.

Ferramentas de moderniza¢ao da cadeia de valoragao de produtos horticolas frescos
Anita de Souza Dias Gutierrez, Paulo Roberto Ferrari e Sabrina Leite de Oliveira - Engenheiros Agronomos -
Centro de Qualidade em Horticultura - CQH — CEAGESP, S3o Paulo — SP.

Introducdo a comercializacdo de frutas e hortalicas e seus principais desafios. Solu¢des e ferramentas
desenvolvidas pelo Centro de Qualidade em Horticultura da CEAGESP.

Rastreabilidade: implementag¢dao com o Sistema GS1 no setor de Hortifruti
Flavia Ponte B. Serrao da Costa, Nilson Gasconi - GS1 Brasil — Associa¢do Brasileira de Automacgdo, Sao
Paulo - SP.

Rastreabilidade. Cenario Mundial. Conceitos. Desafios. Principios. Implementa¢do. Estudos de caso para
Hortifruti.

Sensores microeletronicos aplicados a pds-colheita: ferramentas para rastreabilidade

Heilordt H.H. Roa — Professor - Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais,
campus Pocgos de Caldas, MG e Fabiano Fruett — Professor - Faculdade de Engenharia Elétrica e de
Computagao — UNICAMP Campinas -SP

Sensores microeletronicos. Possibilidades de aplicagcdes e convergéncia de areas. Apresenta¢do de caso
aplicado a rastreabilidade pds colheita. Esfera instrumentada. Instrumentos especiais.

Andlises ndo destrutivas de frutas e hortalicas.
Luiz Alberto Colnago — Pesquisador — Embrapa Instrumentacdo — Sdo Carlos — SP e Douglas William
Menezes Flores, M. S., Universidade de S3o Paulo

AplicacOes espectroscopicas e tomograficas em frutas e hortalicas. Ressonancia Magnética Nuclear de
Baixo Campo (RMN). Espectroscopia de Infravermelho Préximo. Demonstragao pratica. ldentificagdao de
aspectos de qualidade de frutos. Tedrica e Pratica.

Quinta-feira, 20 de agosto de 2015

Pocessamento minimo de frutas - Tedrica e pratica
José Fernando Durigan - Professor - Faculdade de Ciéncias Agrarias e Veterinarias - FCAV — UNESP,
Jaboticabal — SP

Possibilidades no mercado brasileiro. Matérias primas. Processamento de frutas. Conservacdo. Qualidade e
Seguranca.

Processamento Minimo de Hortaligas

Angelo Pedro Jacomino — Professor — Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz - ESALQ /USP —
Piracicaba — SP

Ana Carolina Almeida Miguel — pés-doutoranda - Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz - ESALQ
/USP — Piracicaba — SP

Introdugdo. Contextualizagdo. Qualidade da matéria prima. Técnicas de processamento e conservagao.
Embalagens. Atmosfera modificada.



Panorama geral do setor de processamento minimo de hortalicas e frutas no Brasil e desafios das
legislagOes pertinentes

Regisleyne Ventura — Nutricionista — Especialista em Gestao de Qualidade e Seguranga em Alimentos -
Veros Produtos Quimicos Ltda., Sdo Paulo — SP.

Demandas. Tecnologias aplicadas. Legislacdo. Politicas Fiscais.

Potenciais aplicacdes de Nanotecnologia em alimentos
Daniel Souza Corréa - Pesquisador - Embrapa Instrumentacdo, Sao Carlos - SP

Conceitos de nanotecnologia/nanociéncia. A escala nanométrica. Confec¢do de materiais nanométricos
(Bottom-up e Top-down). Produtos comerciais com nanotecnologia. Aplicacdes na area de

alimentos: nanoparticulas, filmes e sensores. O Programa de Nanotecnologia da Embrapa e potenciais
aplicagcdes em pds-colheita e conservacao de frutas e hortalicas.

Filmes plasticos mais utilizados em minimamente processados. Tedrica e pratica
Lucimeire Pilon - Pesquisadora - Embrapa Hortalicas, Brasilia — DF.

Demonstracdo dos filmes e exposicdo de suas caracteristicas.

Processamento de materiais plasticos na fabricagao de embalagens — Pratica
José Manoel Marconcini — Pesquisador e Alice Raabe - Analista - Embrapa Instrumentagao, Sao Carlos - SP

Demonstragao experimental de obtengao de filmes em embalagens em laboratério.

Sexta-feira, 21 de agosto de 2015

Excursoes Técnicas

Santa Eliza — Unidade de Beneficiamento de laranja — Aguai - SP
Beneficiamento e Classificacdo de laranja para mercado fresco

Fresh & Freeze — Vegetais Minimamente Processados — Sumaré — SP

Visita Monitorada - Regisleyne Ventura — Nutricionista — Responsdvel Técnica da Fresh & Freeze
Recebimento. Processamento principais pontos. Fluxograma. Aspectos sanitarios. Maquinario utilizado.
Outros aspectos relevantes.



